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Vedligeholdelse af rustfrit stål:

Rustfrit stål er et usædvanligt slidstærkt materiale, med en overflade, der er
skabt til at blive brugt, altså et uovertruffen valg, hvor krav om holdbarhed og
hygiejne sættes højt. Samtidig er rustfrit stål meget velegnet til kombination
med andre materialer.

Ved daglig brug vil der fremkomme ridser i stålet, som ikke fjernes ved
rengøring. Dette er normalt, og stålet vil med tiden fremstå med unik patina.
Mindre enkeltstående ridser kan fjernes i bordpladen ved brug af nylonsvamp.
Brug ALDRIG stålsvamp. Rustfrit stål kan altid ”slibes op” helt eller delvis. Spørg
fagmanden.

Sæt aldrig ting der er varmere end 95 gr. direkte på stålet.

Før ibrugtagning:

Inden ibrugtagning rengøres stålet grundigt med varmt sulfovand.

Daglig rengøring:

Vask stålet af med sulfovand med en opvredet klud. Der kan evt. tørres efter
med en tør bomuldsklud.

Det anbefales jævnlig behandling med plejespray til rustfrit stål, hvilket giver en
beskyttende hinde, der letter den daglige rengøring.

For at undgå kalkrande, tørres spild straks op.

Kalkpletter kan fjernes med creme-skurepulver eller alm. Husholdningseddike.
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Afgivne tilbud er excl. moms. Accepterede ordrer er underkastet force majeure, strejke, lock-out, ildebrand, import- eller eksport forbud, statsindgreb eller

lignende.


